Corriere Romagna

VENERDI 7 DICEMBRE 2018 /# 33

Sono un centinalo le vacche in

2L ARG AL

lattazlone sull

R

e 400 presenti nell'allevamento che sl pre:

Agroalimentare

o
=L

|

senta come uno degll Implant] plii tecnologicamente all'avanguardia

A Mandriole la stalla é 4.0
La mungitura la fanno i robot

Quello gestito dalla cooperativa Agrisfera & uno degli allevamenti piti avanzati d'ltalia
Il sistema riconosce le mucche grazie ad un chip, evitando it rischio di prelievi eccessivi

RAVENNA
Una delle stalle pili tecnologi-
camente avanzate in Italia si
trova a Mandriole, vicino a Ra-
venna, e fa capoalla cooperati-
va Agrisfera. L'inaugurazione
ufficiale si & tenuta qualche
mese fa e ora & entrata a regi-
me. E’ una stalla roborizzata
per la mungitura senza opera-
tori, con oltre cento vacche in
lattazione su un totale di oltre
400. ‘
«Stiamo continuando a inve-
stire per uno scopo ben preci-
so: dare reddito ai nostri soci -
ha esordito il direttore di Agri-
sfera, Giovanni Gambi -, Alla
nostra coop fanno capo 4mila

OGN MUCCA MUNTA
TRE VOLTE AL GIORNO

llmeccanismo&ingrado
diriconoscere se
il capo & gia stato munto;
~ inquel casoanche se
I'animale si posiziona
il sistema non parte
ILLATTE OTTENUTO
SUBITO ANALIZZATO
Mlatte subisce subito
-due analisi: un sistema
ottico valuta il colore,
mentre se il numero di
cellule é superiore ai
limiti viene buttato

ettari di terreno, il 42% dei
quali destinati a produrre bio-
massa per gli impianti di bio-

gas. E oltre al gas, I'altro pro--

dotto che viene ben valorizza-
to &il latte biologico».

Limplanto

11 punto di forza di Agrisfera &
la stalla. Sono oltre 400 le vac-
che in lattazione e un quarto
viene munto con il nuovo siste-
ma robotizzato della Lely. Nel-
la zona di mungitura le vacche
accedono una volta. All'inizio
sono attirate dalla presenza di
mangime; poi, quando impa-
rano che li vengono munte,
vanno spontaneamente quan-
do ne sentone I'esigenza. In
media ogni vacea viene munta
tre volte al giorno. Ogni capo
ha un chip che si interfaccia
con il sistema: se la vacca & gia
stata munta secondo i pro-
grammi, anche se si posiziona
nella culla di mungitura il si-
stema non parte.

Una telecamera rilevala pre-
senza dell'animale. Un sistema
laser individua la posizione.
Tutti i capi sorio mappati, quin-
di il sistema ne riconosce I'al-
tezza e la conformazione della
mammella al fine di velociz-
zarme I'aggancio delle tettarel-
le. In prima battuta un sistema
di spazzole pulisce e disinfetta
la mammella. Poi il sistema di
suzione si aggancia in automa-
tico ai 4 capezzoli. La mungitu-
ra ¢ indipendente, nel senso
che quando un quarto finisce il

latte, la tettarella si stacca e la
suzione prosegue sugli altrica-
pezzoli. In tal modo la mam-
mella non subisce stress.

11 latte subisce una prima a-
nalisi: un contacellule verifica
che non abbia problemi. Se il

numero di cellule & superiore-

ai limiti stabiliti, il latte viene e-
liminato evitando che vada a
contaminare quello sano. Un
sistema ottico valuta il colore:
se si evidenzia un colore gialla-
stro, indice di principio di ma-
stite, viene eliminato, cosl co-
me quello che possa presenta-
re presenza di sangue. Il latte
sano viene accumuilato e invia-
to nel frigorifero.

La coop vola con il biologico

RAVENNA
La stalla Agrisfera si caratteriz-
za per un benessere animale

- spinto, Oltre agli spazi ampi, gli

animali possono accedere a un
pascolo esterno recintato, in
mezzo agli alberi.

11 sistema automatico perd
permette di accedere all’ester-
no solo quei capi che sono gia
stati munti o che lo dovranno
essere dopo diverse ore.

«La diversificazione con pro-

duzione dilatte biologico - spie-
ga il direttore di Agrisfera, Gio-
vanni Giambi - ci sta permetten-
do di risanare i bilanci e remu-
nerare in maniera adeguata il
lavoro degli allevatori, Stiamo
aumentando gli ettari di terre-
no destinati al bio e credo che,
un poco alla volta, andremo a
completare questa conversio-
ne».

La stalla & una componente
fondamentale dell’economia
circolare della cooperativa ra-

vennate, dove la parte delleone
& fatta dall’impianto di biogas.
Grazie al latte biologico prodot-
to, al biogas generato e alle pro-
duzioni agricole destinate a
questi due scopi, 'azienda sta
migliorando anno dopo anno i
propri bilanci, Risultato possi-
bile anche grazie a scelte strate-
giche come la virata versoil bio-
logico, che permette di ottenere
remunerazioni del latte piti sta-
bilie menosoggettealla instabi-
lith dei mercati.



